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AMELIE GIRINON

POUR 4 PERSONNES

250g de pates

4 oeufs

»

INGREDIENTS

150g d’allumettes de bacon
80g de parmesan rapé

poivre

« Faites cuire les pates dans une grande casserole d'eau salée, selon les indications de 'emballage.

« Faites revenir les allumettes de bacon a sec dans une poéle. Réservez.

% o Cassez les oeufs dans un saladier, ajoutez le parmesan, le poivre et battez le tout en omelette.
o
5 e Une fois la cuisson des pates terminée, égouttezles en conservant une petite louche d’eau de
> cuisson.
= _ ' ,
‘§ e Versez les pates dans la poéle avec les allumettes de bacon, ajoutez la préparation a base d’oeuf et un
A, peud’eau de cuisson.
o Portez a feux doux en remuant sans arrét, |'oeuf doit coaguler légérement.
e Servez chaud parsemé de parmesan rapé.
Notes :
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