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8 champignons de Paris
1 boite de miette de crabe (120 g)
2 cuillerées a soupe de fromage blanc
1 cuillerée a café de curry
5 brins de ciboulette
1 pincée de poivre

e Essuyez leschampignons avec un chiffon humide. Si nécessaire, passez-les
rapidement sous un filet d'eau froide. Otez le pied.

o Dans un bol mélangez les miettes de crabe avec le fromage blanc, le curry et la
Ciboulette ciselee.

o Répartissez la farce dans les champignons.

e Saupoudrez de ciboulette.
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